LUNDI

CAROTTES RAPEES

RIZ CANTONNAIG
VEGETARIEN

MINI BABYBEL

FRUIT DE SAISON

SALADE DE POMMES
DE TERRE AUX ECHALOTES

&/ POULET AUX OLIVES
ET AV CITRON

RATATOUILLE
CROC’LAT
FRUIT DE SAISON

MENV DE DAVER
CONCOMBRE VINAIGRETTE
& CURRY DE POULET

Rz

@ comTe

BANANE

MENV ASIATIQUE DE FERRY

NEM CREVETTE
ET LAITUE

/ [E3/BOULETTES DE BOEUF

POELEE DE NOUILLES
ASIATIQUES
JAOURT A LA CERISE

LITCHIS DENOYAUTES®

PRERENTREE

DES ENSEIGNANTS
ET DES ANIMATEURS

SALADE NIGOISE
(THON, CEUF DUR, HARICOTS
VERTS, OLIVES)
BOULETTES D°AGNEAV AV THYM
GRATIN DE COURGETTES

| FROMAGE BLANC
AUX FRUITS

REPAS FROID
LENTILLES

VINAIGRETTE
SALADE DE PATES
MEDITERRANEENNES
(FARFALLES, TOMATE
ET MOZZARELLA)
BRIE

@ FILET DE COLIN
AUX MOULES

POMMES VAPEUR
SAMOS
FRUIT DE SAISON

MERCRED!

BROCHETTE DE VOLAILLE

GALADE DE PATES

(PENNE DEMI-COMPLETES,

CONCOMBRE, MAIg)
YAOURT AROMATIGE

TOMATES A LA VINAIGRETTE|

€T CIBOULETTE
MEeRGUET
LEGUMES COUSCOUS
/SEMOULE

FROMAGE
BLANC NATURE

SALADE DE POMMES
DE TERRE ECHALOTES
£ 68CALOPE DE VOLAILLE
GRILLEE AUX HERBES
DE PROVENCE
HARICOTS VERTS A L'AIL
CAMEMBERT
FRUIT DE SAISON

JEUDI

EMINCE DE BOEUF
FAGON THAI

(CITRON VERT, GINGEMBRE,
SAUCE S0JA ET CORIANDRE)

Rz

EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

MELON
PAELLA
YAOURT AUX FRUITS

CEUF DUR MAYONNAISE
MOUSSAKA
Rz
CHAVROUX
FRUIT DE SAISON

VENDRED!I

MELON

@ FILET DE POISSON
SAUCE CITRONNEE

POMMES DUCHESSE
CouLoMMIERS

PASTEQUE

@ FILET DE HorY
GAUCE AiOLI

POELEE DE LEGUMES
ET MINI PENNE
CARRE DE L’EST ©

GALADE PIEMONTAISE
PIPERADE

EDAM

SNICKER GLACE

TZATZIK

@ FILET DE LIEV
SAUCE NORMANDE

POMMES VAPEUR
YAOURT AROMATISE

@ wr
F;:rdil::iu:litm:ieobgiqua
@ MsC

’;’)j Label rouge

- Repas végétarien
%’ Bleu-Blanc-Coeur

(&) Haute valeur
=7 environnementale

@& e

@ Fromage a la coupe

S
e
= g, Fits, legumes et produits
@ @ laitiers subventionnés dans le
<¥—+  cadre du programme de [Union
Européenne
a destination des écoles
*sans sucre ajouté
CE2 certification environnementale 2)

Conformément au réglement CE n°1169/2011,

les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants :
céréale contenant du gluten, crustace, ceuf, poisson, archide,
soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graine de sésame,
anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de
10 mg/kg ou 10 mg/I, lupin, mollusgue, Un PAI (Projet d'Accueil
Individualisé) est mis en place dans les restaurants scolaires.
Origine de la viande bovine (née, élevée et abattue) :
France / Origine de la viande porcine, ovine et de volaille
(élevée et abattue) : France

SP: sans porc
N° dagrément : FR 94 079 003 CE



