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Salade verte Rosette Salade de céréales Carottes rapées vinaigrette Potage aux vermicelles
. ) $/p Saucisson de volaille méditerranéennes Roesti burder Omelette au fromage
Spaghettis bolognaise @ Cabillaud au lait de coco Tagine d’agneau aux fruits secs _— 9 - B
&5 Carré frais Riz I3 Carottes au cumin Haricots verts persillés s P
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Ca.rottes rapees 2 Potage parmentier Oeuf dur mayonnaise N Radis ripé Taboulé
Sauclsse. de ToquusF 8% ) £/ Escalope de dinde Galette végétale a Mitalienne %=/ Emincé de boeuf @ Poisson pané
S/p : Saucisse de volaille [ sauce tomate et basilic aux champignons Chou-fleur a curcuma
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Salade verte Chou rouge rapé o szloute de !Jotl‘ron ‘ Riz nigois Coleslaw
Tomate farcie végétale #% Sauté de boeuf aux oignons = FrlcasseEeﬁde volaille a la creme Norfnandin de veau @ Matelote de poisson
Riz Poélée campagnarde Broco!ls Gratin de courgettes Pommes vapeur
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