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Laitue
\4&/ Spaghetti bolognaise
Brie

Liégeois vanille

Radis rapés vinaigrette
Tomate farcie végétale

VRIL2

Le service restauration de la Ville cuisine
tous vos repas. Ce menu est établi a titre indicatif,
des modifications peuvent intervenir en
fonction des approvisionnements.

MERCREDI
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Oeuf mollet et salade
Sauté d’agneau a l'ail fﬁf
Gratin de courgettes

Concombre a la creme
Poulet roti @2

Riz Coquillettes Camembert F1 £¥
Tartare ; Yaourt nature 1 .\/ Cloche de Paques
Compote* \ Orange EPAS @
( @ g O
Riz nicois

Sp: Sauté de dinde

Haricots beurre
Carré frais £
Fruit de saison

Sauté de porc sauce dijonnaise

sauce dijonnaise
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Lentilles vinaigrette
Linguines
Ratatouille

Emmental 1 £F

Fruit de saison \
(22,

(=

Salade de pommes / o
de terre échalotes £ Carottes rapées 1
Veau au paprika ¢/ Poulet basquaise &
Epmards Torsades
Coulommiers £ Yaourt nature £
Fruit de saison
(15 1N 16,
/

Rosette
Sp : Galantine de volaille

L . <N
Emincé de boeuf aux oignons Fes

Petits pois
Edam

Semoule au lait

23

\
Macédoine de légumes i
Concombre au fromage bIanc . 9
Cuisse de poulet
Boeuf a la provencale \m.,/ . -
sauce safranée &
Purée de pommes de terre
Gouda 1 £ Brocolis F
’ Tomme blanche
Fruit de saison
Fruit de saison
& N k

Salade de tortis tricolores
Omelette au fromage
Courgettes a I'huile d’olive
Mimolette

Coleslaw
Résti burger
Fromage blanc aromatisé

Fruit de saison

/

Chou rouge rapé
Brochette de volaille Tex-Mex
Printaniére de légumes

Comté (&

Riz au lait @

Oeuf dur mayonnaise
Curry de légumes
Riz
Saint Nectaire (&
Fruit de saison

-
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Théme jeux olympiques

« L Algérie » Salade de pépinettes

Carottes cuites au cumin (,B a '’huile d’olive
Couscous Emincé de dinde
merguez aux herbes de Provence &4
Chavroux

Haricots verts
¥ F Fromage blanc nature

Fruit de sa‘ison

7

@ ‘Haute valeur & Fruits, légumes et produits laitiers
it environnementale subventionnés dans le cadre
dPrOIf’u't.'ssI‘t’ du programme de I’'Union Européenne
e | agricufture IGP ¥ adestination des écoles
biologique
@ wsc QB ... ol

Label rouge

@ g fi/ Viande Francaise
Repas végétarien - o
*sans sucre ajouté

"‘5""/ Bleu-Blanc-Coeur
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Beignet au chocolat m

Bon appeétit

les petits

Salade du pécheur vinaigrette

Poisson pané &
Carottes aux 0|gnons

Fruit de saison -

/

.

Salade de concombre et mais
Tajine de poisson &
Semoule
Chamois d’or

Fruit de saison @

\
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Feuille de chéne
Filet de cabillaud citronné &
Potatoes
Pont 'Evéque
Compote*

Céleri vinaigrette (,B

Saumonette sauce armoricaine

Riz
Pavé d’affinois
Creme dessert vanille

SP

: sans porc

N° d’agrément : FR 94 079 003 CE

Con
peu

formément au reglement CE n°1169/2011, les menus
vent contenir les 14 allergénes suivants : céréale

contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, archide, soja,

lait,

fruits & coques, céleri, moutarde, graine de sésame, an-

hydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10
mg/kg ou 10 mg/l, lupin, mollusque, Un PAI (Projet d’Accueil
Individualisé) est mis en place dans les restaurants scolaires.
Origine de la viande bovine (née, élevée et abattue) : France
/ Origine de la viande porcine, ovine et de volaille

(élevée et abattue) :

France



